Cuvée en Blanc

GRANDE RESERVE

Appellation d’origine contrélée : CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Nature du sol : nos raisins viennent de :
Le Grand Pierre avec un sol brun sableux reposant sur les grés roux du Comtat datant du
Miocene.

Assemblage : 100% Roussanne
Rendement (en 2022) : 25hl/ha

Production annuelle (2022) : 1 000 bouteilles

Vinification :
Vendange manuelle avec tri a la vigne et a la cave, malolactique bloquée, 100% vinifié
et élevé en demi-muid pendant 12 mois
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Dégustation (par Sommelier Pierre Fernandez 03/05/2024) :
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Une robe brillante et dorée avec des reflets de vieil or.
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Le nez est trés complexe et s'ouvre d’abords sur des notes florales (Iris, chevrefeuille), fruits frais @

(péche blanche, litchi), notes confiturées de coing, fruits secs (amandes douces), le tout enrobé de HATEAUNEUF-DU- iaAPE
notes toastées et vanillées et une pointe de cannelle. Appellation Chateauneuf-disPape Contile

Mis en bouteille au Domaine

L’attaque est souple et le milieu de bouche délicieusement suave. |
PRODUIT DE FRANCE

On retrouve en finale, de subtiles notes épicées (safran, vanille, cannelle, poivre blanc.).
C’est un vin onctueux et riche en bouche, une texture plutot caressante, avec un joli toucher de
bouche, du moelleux et un bel équilibre.

Accord mets et vins : Ce vin blanc racé voit son destin incontestablement lié a la table. 1l s’agit d’un vin noble qui pourra aussi se
servir au bout de plusieurs années de garde. Il peut s’associer tres simplement aux fromages de montagne, tomme mais aussi beaufort
ou reblochon, voire un comté affiné. Une truite de riviére ou un sandre, un bar grillé, un poisson fumé, une volaille a la créme et
champignons (girolles) pour les vins un peu plus anciens iront parfaitement. Ne pas oublier également une nourriture plus exotique
comme la cuisine thafe par exemple

Température de service conseillée : 13-15 °C

Potentiel de garde : 10 ans
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