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                                                            Cuvée en Rouge 
                                                           TRADITION 
 
Appellation d’origine contrôlée  : CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
  
Nature du sol : nos raisins viennent des parcelles suivantes : 
le Boucoup avec un sol rouge foncé sur alluvions anciennes avec des cailloux de quartz  
(galets roulés) et un sous-sol en argile rouge, les Marines, le Bois de la Ville,  
Coste- Froide avec un sol rouge caillouteux sur alluvions et un sous-sol en argile rouge.  
L’âge moyen des vignes de rouge est de 70 ans. 
  
Assemblage :  
70% Grenache noir, 10% Cinsault, 10% Mourvèdre, et 10% Syrah. 
Cette Cuvée Tradition Rouge a été créée en 1982 par mon père, la première mise en bouteille  
de la propriété. L'assemblage de toutes les parcelles permet d'exprimer toute la complexité  
de son terroir. 
 
Rendement (en 2021) : 32 hl/ha 
  
Production annuelle (2021) : 14 000 bouteilles 

  
 Vinification :  
 Vendange manuelle avec un tri sélectif à la vigne et à la cave, 70% est égrappée, 
 les cépages sont vinifiés séparément dans des cuves bétons thermorégulées,  
 remontages et délestages, macération pendant 25 à 30 jours, 
 Elevage 50% en foudres, 30% en barriques et 20% en cuve béton pendant 12 mois. 
 
 Degré : 14,5 % 
  
 Dégustation (Sommelier Pierre Fernandez 13/05/2023) : 
  
Une robe rouge rubis aux reflets pourpres. 
 
Au nez, des notes de musc et de cacao, légèrement fumées, épices fines et douces, aromates et herbes de Provence. 
 
L’attaque est franche, le milieu de bouche est rafraichi par une belle acidité (jus de groseille), ce qui confère à ce vin 
un caractère vif et désaltérant. Les tanins sont souples, et on devine quelques notes de sureau qui viennent renforcer 

cet effet de douceur.  
Il ne faudra pas hésiter à le servir un peu plus frais que les millésimes plus solaires. 
  
Accord mets et vins : Noix de jambon de pays, coppa, terrines, magrets et viandes rouges grillées en rôti et juteuses, fromage  
à pâtes pressées non cuites type Cantal, Saint-nectaire, Morbier, Tomme de Savoie. 
 
Température de service conseillée : 15-17 °C 
Potentiel de garde : 10 ans et plus 
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