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                                              Cuvée en Rouge 

  GRANDE RÉSERVE 2022 
 

 
Appellation d’origine contrôlée : CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
  
Nature du sol : 
Cette Cuvée Grande-Réserve Rouge est une sélection parcellaire de vieilles vignes plantées  
en 1902 sur un des lieudits le plus estimé de Châteauneuf-du-Pape « La Crau » avec un terroir 
sableux et un sous-sol d’argile rouge, l’âge moyen des vignes est de 100 ans.   
  
Assemblage :  
78% Grenache noir, 16% Mourvèdre, et 6% Syrah.  
  
Rendement (en 2022) : 20 hl/ha 
 
Production annuelle (2022) : 4 700 bouteilles 
  
Vinification :  
Vendange manuelle avec un tri à la vigne et à la cave, 80% est égrappé, 
les cépages sont vinifiés séparément dans des cuves bois tronconiques, remontages 
et délestages, maturation de 25 à 45 jours suivant les cépages,  
élevage 20% en barriques, et 80% en tronconique bois pendant une durée de 12 mois. 
 
Degré : 15 % 
  
Dégustation ( 07/02/2024 Sommelier Pierre Fernandez) :  
Une robe d’un profond rouge grenat aux éclats de rubis. 
 
Au nez, on devine déjà une forte densité aromatique marquée par des notes de fruits noirs confiturés 
(prune Black Amber et Quetsche D'Alsace) soulignées par des notes de réglisse de Zan noir 
concentrées. Aromates et épices de Provence ferment la marche (notes de Garrigues, thym, laurier, 
sarriette, origan). 
 
En bouche, l’attaque est souple et suave, bien que le milieu de bouche soit riche et généreux, 
celui-ci révèle une étonnante fraicheur ; les tanins se font déjà discrets et soyeux en milieu de bouche, 
des épices douces et notes plus poivrées persistent en finale, sur le bout de la langue. 
 
Accord mets et vins : Cette cuvée de grande garde sera l’amie gastronome des petits gibiers à plumes à la sauce subtilement 
épicée, un Tataki de bœuf et croûte sésame, une Épaule d’agneau rôtie façon gigot ou encore un 
Fondant de veau braisé au romarin. 
  
Température de service conseillée : 16-18 °C 
  
Potentiel de garde : 20/25 ans. 
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